
AN DEN ADVENTSSAMSTAGEN 

VERWÖHNEN WIR SIE BEI DER 

DEGUSTATION AUSGEWÄHLTER HIGHLIGHTS

AUS UNSEREM SPIRITUOSENANGEBOT

MIT SELBSTGEBACKENEN WEIHNACHTSGUTSLE

*****

ADVENT
FÜR 
GENIESSER
Liebe Freunde des stilvollen Genießens,
sicher ist bei Ihnen nicht jeder Tag dieses ereignisreichen Jahres ohne Sorgenfalten 
geblieben. Wir alle sehen uns Herausforderungen gegenüber − das wird sich auch 
2024 nicht ändern. Die Frage stellt sich, wie wir diesen Aufgeregtheiten der Welt 
am besten begegnen. Meine Antwort: Gelassenheit und Vernunft wirken wahre 
Wunder. Wer nicht allem hinterherläuft, für den läuft es besser. 
Solcherlei Gedanken beseelen uns. Mehr noch, wir verstehen sie als Auftrag. Mit 
unseren genussreichen Angeboten bescheren wir Ihnen gerne wunderbare Auszeiten 
der Besinnung und Fröhlichkeit. Jetzt freuen wir uns, Ihnen die Adventszeit ebenso 
bereichern zu dürfen wie das Weihnachtsfest im Kreise Ihrer Lieben. Nutzen Sie diese 
Tage für gemeinsame Glücksmomente im Duft einer erlesenen Zigarre oder bei einer 
Kostbarkeit aus den schottischen Highlands. Wir beraten Sie gerne und wünschen 
Ihnen gesegnete Festtage sowie ein neues Jahr voll Glück, Genuss und Gelassenheit.

Herzlichst Ihr 

20
23



DUNHILL
The White Spot

Limitierte
Weihnachtspfeife 2022

(63 / 100)
 im eleganten Buch-Schuber 

aus hochwertigem Leder.
Pfeifenstopfer aus 

Sterlingsilber
10% Rabatt

EUR 2.590,00

TABACUM
Private Edition

Pea t ed
Singl e  Ma l t  Wh i sk y 
a us k l e inen Fä sser n

 0,7 l EUR 56,00

Dekorativer
REISEHUMIDOR

mit Befeuchtungssystem
für 20 Zigarren

EUR 275,00

HELIOS HOUSE
PRESS

Exclusivo 5th Avenue
Der ultimative Führer

durch die Welt der 
kubanischen Zigarren

EUR 195,00



BAIER
Travel Companion

Flachmann Trinkset
in feinster handwerklicher 

Verarbeitung

 EUR 148,00

S.T. DUPONT
MONTE CHRISTO

„LA NUIT“
Cutter

Zigarrenschneider und
 -Ablage aus Edelstahl

 EUR 170,00

Etui
Leder und Edelstahl

 EUR 290,00

Feuerzeug
Le Grand

Mit zwei Flammen:
Torch-Flame und Soft-
Flame

 EUR 1.535,00

LA MAISON
DU RHUM

Degustations-Set
D re i  a usgesuch t e

Rum - Sp ez i a l i t ä t en 
in d er

d ek o r a t iven D ose
3er - Se t  j e  0, 2 0 l

 EUR 68,00



FLOR 
DE JUAN LOPEZ

150
Aniversario

D i ese exc lus ive
Jub i l äum s z iga r re

verk a ufen wi r  e in ze ln , 
so l a nge d er  Vo r r a t 

r e i ch t!
Eine Z iga r re

EUR  32,50

MASTRO
GEPPETTO

Jahrespfeife
2022

Auf d i ese Pfe i fe
gewä h ren wi r 
10 % Ra b a t t!

EUR   250,00

WINSLØW
Freehandpfeife

Br uyère
gebü r s t e t

EUR 285,00

WINSLØW
Freehandpfeife

Br uyère
s a n d ges t r a h l t

EUR 285,00



UNSER REZEPT FÜR IHRE WEIHNACHTSGUTSLE
Haselnussmakronen nach dem Rezept von Oma
Zutaten:
   3 Eiweiß
   250 gr. Puderzucker
   250 gr. feingeriebene Haselnüsse
   1 Päckchen Vanillin

Zubereitung :
   Das Eiweiß wird zu steifem Schnee geschlagen,
   der Zucker mit diesem schaumig gerührt, dann mit den übrigen Zutaten vermischt.
   Nun setzt man auf ein Blech kleine, runde Makronen, setzt in die Mitte eine ganze Haselnuss
   und bäckt die Makronen bei milder Hitze (150°) ca. 20 Minuten − lecker!

UNSERE
ÖFFNUNGSZEITEN

TABACUM – LA CASA DEL HABANO STUTTGART
Vorsteigstraße 1, 70193 Stuttgart (West), 

0711 - 295228, info@tabacum.de, www.casadelhabano-stuttgart.de

Montag bis Freitag 9 bis 19 Uhr
An den Samstagen im Advent haben wir durchgehend

von 9 bis 16 Uhr geöffnet
Am Samstag, den 23. Dezember haben wir von 9 bis 16 Uhr geöffnet 

ÖFFNUNGSZEITEN

PORZELLAN
JAR

Cohiba Behike
Monte Christo

Hoyo de Monterey

JE EUR 280,00

SILLEMS
Schlüsselanhänger

St er l ings i l ber 
m i t  em a i l l i e r t e r 

Ober f l ä che

EUR 198,00

SILLEMS
Cigarillo-Etui

Old Boy
Auf wä n d ige 

Ha n d a r be i t  m i t 
He i ß - Em a i l l e

EUR  998,00

SILLEMS
Feuerzeug
Old Boy

Auf wä n d ige 
Ha n d a r be i t  m i t 
He i ß - Em a i l l e

EUR  398,00

UNSER REZEPT FÜR IHRE WEIHNACHTSGUTSLE

   der Zucker mit diesem schaumig gerührt, dann mit den übrigen Zutaten vermischt.
   Nun setzt man auf ein Blech kleine, runde Makronen, setzt in die Mitte eine ganze Haselnuss
   und bäckt die Makronen bei milder Hitze (150°) ca. 20 Minuten − lecker!


